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Nous n'avons pas de formule pré-défini. 
Nous préférons vous laissez le libre choix dans la composition de votre buffet.

Pour vous aider, vous trouverez à la fin de la brochure des suggestions de buffets

composés.

Notre équipe est à votre disposition. 
Elle vous conseillera et vous réalisera un devis.

COMPOSEZ VOUS MÊME VOS BUFFETS !

CONDITIONS DE VENTE

Commande possible à partir de 6 portions.
Commande à passer au plus tard une semaine avant la prestation.
Devis gratuit sur demande.
Prestation de service possible. 

Tous les prix de la brochure sont TTC.



HORS D'OEUVRE

Chou Blanc, Carotte et Oignon Frais, Sauce Mayonnaise et
Moutarde

COLESLAW

13,00€/kg

Semoule de Blé, Tomate, Oignon, Poivron Rouge, Huile d'Olive,
et Herbes

TABOULÉ

10,00€/kg

Pomme de Terre, Tomate, Oeuf Dur, Sauce Mayonnaise,
Moutarde et Cornichon

PIÉMONTAISE 

12,00€/kg

Macédoine de 5 Légumes Cuits, Mayonnaise et Moutarde

MACÉDOINE DE LÉGUMES

14,00€/kg

Pâte Perle, Tomate Fraîche, Maïs, Petit Pois, Poivron Rouge,
Sauce Vinaigrette, Ail, Persil et Echalote

PERLES DE LÉGUMES 

12,50€/kg

Farfalle, Tomate, Olive Noire, Sauce Vinaigrette, Huile d'Olive,
Vinaigre Balsamique et Basilic

FARFALLE TAPENADE

15,50€/kg

Pommes de Terre, Tomate, Oeuf dur, Jambon Cuit, Sauce
Mayonnaise, Moutarde et Cornichon

PIÉMONTAISE AU JAMBON

14,50€/kg

Riz, Thon, Tomate Fraîche, Sauce Vinaigrette, Poivron Rouge et
Vert, Olive Noire et Persil

RIZ NIÇOIS

15,50€/kg

Conseil : Comptez environ 250g de crudités par personne

Pomme de Terre Fraîche Cuite, Sauce Vinaigrette et Persil

PERSILLADE DE POMME DE TERRE

12,00€/kg

Orecchiette, Tomate, Oignon Frais, Sauce Vinaigrette, Maïs,
Olive Noire, Ail, Ciboulette

SALADE DU SOLEIL

15,00€/kg

Tomate Fraîche, Bille de Mozzarella, Olives Noires, Huile d'Olive
et Crème Balsamique 

TOMATE MOZZARELLA 

15,00€/kg

LES CLASSIQUES

Nouilles Chinoises, Courgette Fraîche, Petit Pois, Carotte Cuite,

Sauces Sweet Chili et Soja Échalote, Huile de Sésame Grillé

ASIATIQUES 

19,50€/kg

Carotte Cuite, Pâte Avoine, Sauce Vinaigrette, pois Chiche, Jus
d'Orange, Raisin Sec, Oignon, Poivron Rouge, Menthe, Herbes,
Jus de Citron et Épices

ESSAOUÏRA

17,50€/kg

Carotte Fraîche Cuite, Poivron Rouge, Feta, Sauce Vinaigrette,
Fève, Oignon Frais et Herbes

GOURMANDISE FETA

23,00€/kg

Chou Blanc Frais, Carotte Fraîche, Concombre Frais Bâtonnet,
Mix Légumes Croquants et Confits

CRUDITÉ AUX ACHARDS

16,00€/kg

Courgette et Carotte Fraîches, Sauce Mayonnaise, Échalote,
Raisin Sec, Menthe et Curry

TARTARE À L'INDIENNE

16,00€/kg

LES EXOTIQUES

BOULGOUR TOMATÉ
Boulgour, Tomate Fraîche, Tomate Séchée, Oignon Frais, Ail,
Huile d'Olive, Sauce Vinaigrette, Herbes

15,50€/kg

Pomme de Terre Fraîche Cuite, Chou Fleur, Lardon, Sauce
Mayonnaise, Carotte Fraîche Cuite, Haricot Vert et Ciboulette

BRETONNE

17,00€/kg

Riz, Surimi Râpé,  Concombre, Maïs, Carotte Fraîche Cuite,
Sauce Vinaigrette

CAMARGUAISE

17,50€/kg

Nouille Savoisienne, Sauce Mayonnaise, Tomate Fraîche,
Concombre Frais, Saumon Cuit, Crevette, Aneth, Citron

NORVÉGIENNE

22,00€/kg

LES PRESTIGES



CHARCUTERIE 

VIANDE FROIDE 

Jambon Cuit 

Jambon Cru 

Jambon Persillé (120g) 

Servi avec Beurre & Cornichons

Servi avec Mousseline & Mayonnaise

Servi avec Ketchup, Moutarde & Mayonnaise

Terrine de Campagne (120g)

La part de viande représente 100g. Nous vous conseillons de choisir 2 viandes soit 200g de viande/pers.

POISSON FROID 

1,50€

1,85€

3,00€

3,00€

Pâté Croûte du Moment (120g) 3,85€

Terrine d'Écrevisses au Whisky (tranche de 120g)

Saumon en Bellevue  

Saumon Fumé Maison au Bois de Hêtre (80g)

Saumon Gravlax

5,40€

60,00€

70,00€

6,30€

Emincé de Volaille

Rôti de Boeuf  

Filet Mignon de Porc

Filet de Caille 

Rôti de Veau

3,00€

3,50€

4,00€

5,00€

6,00€

Saucisson Cuit 

Rosette 

Saucisson Sec 

Chorizo

0,50€

0,50€

0,75€

0,75€

Tarif à la part

Tarif au filet

Comptez 1 filet pour une vingtaine de personnes.

Tarif à la part de 100g

Tarif à la tranche



Assortiment de Fromages Affinés 3,50€

Servi avec Crème, Sel, Poivre & Sucre
Fromage Faisselle 2,00€

Pâte Sablée, Crème Citron
CITRON

Pâte Sucrée, Crème d'Amandes et Poires
BOURDALOUE

Pâte Sucrée, Croustillant Praliné et Ganache
Chocolat 

CHOCOLAT-PRALINÉ

Pâte Sucrée, Crème d’Amandes et Mirabelles
MIRABELLES

Pâte Feuilletée, Compote et Pommes
POMME

Pâte Sablée, Crème Pâtissière et Fruits
FRUITS DE SAISON

Pâte Sucrée, Crème d’Amandes et Myrtilles
MYRTILLES

FROMAGE

DESSERT

BYZANTIN 
Fond de Dacquoise et Bavaroise Chocolat

CAPITOLE 
Génoise, Bavaroise Vanille, garnie aux Fruits 

DACQUOISE NOISETTE 
Fond de Dacquoise et Mousseline Noisettes

FLEUR DE GUÉRANDE 
Biscuit Caramel, Mousse Chocolat, Ganache

Caramel-Fleur de Sel

LAURINE
Biscuit Chocolat, Ganache Chocolat Noir,
Mousse Chocolat Lait et Crémeux Chocolat Blanc

HAÏTI
Brownie, feuilleté Praliné, Mousse Chocolat et
Crémeux Passion

ROYAL CHOCOLAT
Succès Amande, feuilleté Praliné, Mousse
Chocolat

ROYAL CARAMEL
Biscuit Amande/Mandarine, Pailleté-Feuilleté
Caramel, Mousse Chocolat Lait Caramel

LIBERTÉ
Biscuit Citron, Praliné feuilleté, crémeux Praliné et
crémeux Citron

TUTTI-PASSION
Biscuit Cuillère, Mousse Passion et Fruits Frais

FIGUE VANILLÉ 
Sablé Breton, Coeur Figues, Bavaroise Vanille

PIÈCE MONTÉE PERSONNALISÉE :
Devis sur Demande

TARTES 2,80€ ENTREMETS 3,50€

GOURMAND CARAMEL
Biscuit Madeleine, Croustillant Spéculoos, Crémeux

Caramel, Mousse Chocolat Blanc-Vanille



EXEMPLES DE BUFFET

Macédoine de Légumes, Taboulé Oriental & Piémontaise
HORS D'OEUVRE

1/2 Filet de Poulet & Rôti de Boeuf
VIANDE FROIDE 

Fromage Blanc
FROMAGE 

Tarte aux Fruits de Saison
DESSERT

BUFFET à 14€

Perles de Légumes, Tomate Mozzarella & Riz Niçois
HORS D'OEUVRE

CHARCUTERIE
Jambon Cru, Saucisson Sec & Rosette

Rôti de Veau, Rôti de Boeuf
VIANDE FROIDE 

Plateau de Fromages Affinés
FROMAGE 

Tarte aux Fruits de Saison
DESSERT

BUFFET à 22€

Salade du Soleil, Salade Camarguaise et Bretonne 
HORS D'OEUVRE

Plateau de Fromages Affinés
FROMAGE 

Royal Chocolat 
DESSERT

CHARCUTERIE
Jambon Cru, Jambon Persillé, Chorizo & Rosette

Poulet Basquaise et son  Riz
PLAT CHAUD

BUFFET à 26€



LES PLATS RÉGIONAUX 

Boeuf Bourguignon 8,80 €
8,80 €Paella

8,80 €Tartiflette 
8,80 €Poulet Basquaise
8,80 €Couscous Royal 

13,20 €Cassoulet

8,80 €Lasagnes Bolognaises ou Saumon et Epinards

Choucroute (5 viandes) 13,20 €

Saucisson Beaujolais 8,80 €
8,80 €Blanquette de Veau 

8,80 €Coq au Vin

NEC Traiteur continue à se diversifier pour mieux vous servir  avec : la location

de matériels de réception. 

Nous pouvons vous proposer : remorque frigorifique, tables, chaises, mange

debout, vaisselle, nappage, tireuse à bière, barnum, chapiteaux, etc.

Pour toute demande ou informations complémentaires n'hésitez pas à nous

contacter !

VOUS SOUHAITEZ DES PLATS QUI NE SONT PAS

INSCRIT SUR LA CARTE ?

N'HÉSITEZ PAS À NOUS DEMANDER !

LOCATION DE MATÉRIELS &
REMORQUE RÉFRIGÉRÉE



6 place de la libération 71450 BLANZY
03 85 68 06 06
nec-traiteur@orange.fr
www.nec-traiteur.com

UNE 
LOGISTIQUE

NOS 
EQUIPES

NOS 
STRUCTURES

NOS 
AMBIANCES

NOUS POUVONS AUSSI VOUS PROPOSER


